Bodegas y Vifiedos
Alfredo Santamaria

TRAJCAIAS

Trascasas

Origen: Espana

D.O.: Cigales

Tipo: Tinto Reserva
Varietal: 100% Tempranillo

Vinificacion

Unicamente se elabora en afiadas excepcionales. Fermentacién alcohélica
controlada -sin superar en ningin momento los 30°C- de vendimia tinta
Tempranillo, seleccionada a mano de nuestros viledos de mas de 70 afos, en
el momento éptimo de madurez, prolongando la maceracién con los hollejos
unas 3 semanas, en funcién del potencial polifenélico.

Fermentacién malolactica a temperatura controlada (22°C).

Posteriores trasegados y un clarificado llevan el vino a su estado final de
limpidez y estabilidad proteica. Y la estabilizacién por frio natural (aprox. 5°C)
dejan el vino listo para su envejecimiento.

Crianza oxidativa, de al menos 18 meses en barricas de roble europeo -
principalmente francés-, y crianza reductora de otros 18 meses en botella,
siempre en éptimas condiciones de temperatura y humedad.

Embotellado sin someter al vino a proceso agresivo alguno de estabilizacién,
pudiendo presentar distintos precipitados naturales, por lo que se recomienda
su decantacién.

Produccion
TRASCASAS Vino de guarda del que anualmente se elaboran producciones limitadas.
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empranillo vifias viejas Comercializacion

18 meses barrica

Se comercializa transcurridos 44 meses, en botella bordelesa de 750 ml y cajas
de 6 unidades.

BODEGAS Y VINEDOS ALFREDO SANTAMARIA
EMBOTELLADO EN LA PROPIEDAD - CUBILLAS DE SANTA MARTA

Cata
Monovarietal de Tempranillo, de graduacién alcohélica adquirida en torno a
14% vol. Color rojo guinda con matices violaceos. Despliega en nariz aromas
frutales, con un equilibrio de buena madera nueva. En boca es sedoso y
sabroso.

Amplia via retronasal, con potente bouquet de crianza.

Consumo y maridaje
Vino para beber hasta en 15 afos. Se recomienda hacerlo a temperatura
moderada (aprox. 16°C), maridandolo con caza mayor y asados.




